Speiseplan vom 28.04.2025 bis 04.05.2025, 18. Kalenderwoche

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Meniilinie 28.4.2025 29.4.2025 30.4.2025 1.5.2025 2.5.2025 3.5.2025 4.5.2025
1445 keal 10929 844,2 keal 760 keal 07,9 keal 623 keal 934,8 keal
; : : : Tagessuppe ’
x ; feosisig|  PUtenbrustfilet  fagessialy s s - rassasia| Festtagssuppe  fazpsi 29559 k3 o 260293 |y g PP 39079 k3
Jagerschnitte T chamoi nonrahm *Wiener Wirstchen [*** Schweinebraten *¥ Alaska-Seelachs ¥ Kartoffel-Gemuse- [*°°“| Hahnchen-Cordon-{**"
Menu | TomatensoRe | '685€ t?u?wtes %8 BratensoRe S Bratensole 388 KrautersoRe - Eintopf Rl Bleu -
e N r . . r B .
(WIIGEIN| Familiengemise | ©°¢ Méhrenaemiise 5279l  Mischgemiise e Blumenkoh 089l punter Salat 99 mit Wirstchen #19  RahmsoRe 899
Nudeln e 9 e Puree Eae e Kartoffeln e Graubrot %% Kaisergemiise 59
I 2022¢9 Kartoffeln I 7259 I e31g Kartoffeln I 6399 r 7539 I 648g Rostis 7849
Zusatzstoffe 1,23 1,3 1,2,3,4,6 4 2,13 2,3,4,6 1,4
Allergene acfgjkm a f, g acfgij ac,fgij a,c,gi ac, fgij ac fgij
Informationen
Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge:
616,8 keal 04,3 kcal 527 kcal 704 kcal 644,1 keal 419,1 kcal Tagess uppe 825,3 keal
F . . . u . F Festtagssuppe . Blumenkohl-Kase- }. y ¢ « r
841K naniertes Fischfilet[*2°4| Allgauer Pilzpfanne [21°°8% Schwei?]ebrg){)en Rl Bratiin Gaile Gemiise- 1908 Hahnchen-Cordon *4"* ¢
Menu Il GrieRbrei °1BEl  WeiRweinsoRe W mit Speck w3 BratensoRe 73 KréutersgBe 48l cremesuppe 03 Bleu /e
(Leichtkost) mit Obst #9891  Rahmspinat “29  Semmelknodel Al Rotkohisalat 2 bunter Salat 9  mit Einlage 279 RahmsoRe oo
SR Kartoffeln e Salat e o 0 Graubrot >89 Kaisergemiise R
" 10879 [ 5579 [ 5429 Kartoffeln [ s6g Kartoffeln [ es52g [ 663g Kartoffeln 8059
Zusatzstoffe 1,213 1 1,236 4 2,13 4 1,4
Allergene ac.efgh lacdfgil a fgi lacfgij a,c,gi acfgij la.c.fgij
Informationen A
Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: ge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge:
99,8 kcal 52,7 keal 05,8 keal 488,4 keal p— S -
250,813 14765k 211851 2044,6 k3 E‘é - 0 m it.MAI
Menii 111 Salatteller "ltalia" | ,sge Spargel- r aee| Vanille-GrieR-  F gope Jagersuppe I 3eBe| || %l/ i:
SumEs) Krauterdressing | a4 Cremesuppe  F Suppe b e mit Gemiise | ,ug | | I ag der' ’ 3
Brot ¢ waeg Weil3brot T Zwieback | sem Weilbrot ; men
I 5359 I 47649 I 8259 [ 4329 >
Zusatzstoffe 2,34 4 1,213 2,36 |
Allergene a,¢c,01i lacfgij ac.efghijklm ag |
Informationen ! —_—
Bestellmenge: ge: Bestellmenge: Bestellmenge: Be ' ¢
142,1 kcal 120,2 keal 106,5 kcal 102,7 keal 117 kcal 142,6 kecal 128 kcal
. [ 597,5kJ [ 504,5kJ [ 4455 k3 [ 4302k [ 4875k I 5979k [ 5344k
Nachtisch [ 25BE [ 06BE| Frischobst 2BE [ 2BE I 23BE thterspeise 2,3 BE| I 2BE
far alle Kirschkompott | ,,4 Quarkspeise | 1.4 "Weintraube" 110] Schokocreme | gom| Pfirsichkompott  Feussmg VanillesoRe sdg Eisdessert r 21g
Menus 5105 mg [405,7 mg I 450 mg [ 195mg I simg 129 [ 219
[ 3049 I 739 I 2349 I 249 I 2789 I 279 [ 2459
Zusatzstoffe 2,13 2,13 1 1
Allergene ac fgh ac.efgh , h
Informationen |£ |_ |_ |.9
Legende der InhaltsstdEnergie (Kilokalorien) kcal Legende der Zusatzstoffe
Energie (Kilojoule) kJ 1 - mit Farbstoff, 2 - mit Konsenierungsstoff, 3 - mit Antioxidationsmittel, 4 - mit Geschmacksverstarker, 5 - mit StBungsmittel, 6 - mit Phosphat, 7 - gewachst, 8 - geschwarzt , 9 -
Broteinheiten BE aeschwefelt, 13 - mit einer Zuckerart und StiBunasmittel, 10 - coffeinhaltia, 11 - chininhaltia, J - mit Jodsalz erstellt
Eiweil3 (Protein) g Legende der Allergene
Fett g a - enth. Gluten, b - enth. Krebstiere, ¢ - enth. Ei, d - enth. Fisch, e - enth. Erdnusse, f - enth. Soja (gen-tech-frei) , g - enth. Milch einschl. Laktose, h - enth. Schalenfriichte, i - enth. Sellerie, j MBSQHM

Kohlenhydrate, resorbierbare

- enth. Senf, k - enth. Sesam, | - enth. Schwefeldioxid/Sulfite, m - enth. Lupinen, n - enth. Weichtiere,

Legende der Informationen

- enth. Weizen,

- enth. Roaaen,

- enth. Gerste,

- enth. Hafer,

- enth. Dinkel,

- enth.

S - mit Schwein oder tier. Fgtf, ZF - z. T. fein zerklelnenes Flelsch M - mit Milcheiwei3, G - mit Gefliigelfleischanteil, GT - auf der Grundlage von TafelsiiRe, A - mit Alkohol, BI - bestrahlt oder

m. ionisierenden Strahlen bﬂaﬁﬂqlﬂ\ﬁ\

peprtan pgsensbiig

IUCI UI IHCI I vuluciliailcili...

Hbrgasield-G wesriebtinisch verandert, T - mit erhhtem Tauringehalt, ST - mit Stérke oder



