Speiseplan vom 12.05.2025 bis 18.05.2025, 20. Kalenderwoche

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Meniilinie 12.5.2025 13.5.2025 14.5.2025 15.5.2025 16.5.2025 17.5.2025 18.5.2025
14518 815,1 kcal 777 keal 626,2 kcal 863,3 kcal 360,3 kcal 29,7 keal
Rindfleisch- Foor7.10 Putenfilet 3408,1 k3 Rinderwurst  [3454k Spanferkellbraten fasooaia|  SChlemmerfilet  Fagossi [1506,1 ks Tagessuppe  faossak
. Paprika-Gulasch F Sahne-Kréuter- Mohreneintopf Hahnchenschnitzel
Meni | P Nudeln - RahmsoRe 788 BratensoRe °°%8  Bratensofe ol SoRe el mit Rin dfleisc?h . RahmsoRe e
(Wl exy Tomaten-Gurken s Blumenkoh e Kartoffeln e Schmorkohl s Sommergemiise s Brot . Broccoli "
|- - r r r
B0 Kartoffeln 29| saure Gurke e Kartoffeln e 9 o0 0 R
Salat v wmag e e " &@en Kartoffeln " e T Kartoffeln T
Zusatzstoffe 23} 2,4,5 1,2346 i, 72, 18 4 4
Allergene a c fgij k m la.g acfgij lacfgij acdfogi acfgij lac fgij
Informationen
Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge:
11325 654,5 keal 690,6 kcal 269,3 kecal 39,2 keal 352,7 keal 89,1 keal
'4737,25121' Eisch im Backteig 27369 kJ Schweine- 2886,6 kJ Salatteller mit 11294 k3 3092,5 k Spargel' (14765 kI TGQESSUPDG [3299,3kJ
. Milchreis mit ~ F 1575 . +78e| g€Schnetzeltes mitf ¢1qe o 256 Tortellini in F s.se| Cremesuppe | gl Hahnchenschnitzelf ;i qe
Menu Il . ' PetersiliensoRe ' . ’ Hahnchen ’ o ’ . '
. Zimtund Zucker | 444 5] Champignonrahm ¢ 46, . 2ag BasilikumsoBe | mit A RahmsoRe P e3sg
(Leichtkost) Erdbeerk : warmer Erb MSh ©9 Joghurtdressing : Bl | Gemii if B i :
rapeer ompott r 41g Kartoffelsalat 1689 rosen U. onren 201g Brot 32¢g attsalat I 301g emusestreifen 84g rocpo | I 679
I 23599 I selg Reis I 7359 I 303g I 6350 Brot I 4769 Reis I 85609
Zusatzstoffe 2,13 2,3,6 il 4 4
Allergene g lacdgij a fg lg. i a,c,gi lacfgij la.c.fgij
Informationen
Bestellmenge: ge: Bestellmenge: ge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge:
88,9 keal 32,4 keal 662,5 kcal 452,7 keal 390,2 kcal
Schinken- [1628,8 kI Wirsing-N udel- [ 2224k 27747k I 1891k Kalbfleisch- 16335 kI
(7 " 46BE f ; 51BE [ 104BE HUhnerSUppe mit 35BE M aBE !’ -
Mena Il cremesuppe ' Eintopf mit **5 Schokoladensuppe | ™ Gemiisestreifen ' cremesuppe P\ e~
(Suppe) mit Lauch #9 Schweinefleisch | #°9  mit Zwieback B Graubrot 29 mit Gemuse B0 Ve ’
Graubrot 08 Graubrot g 0 o0 WeilRbrot A U . Q 3
559 6089 1249 4249 4749 -
Zusatzstoffe 2,3,4,6 4 2,13 I ? “
Allergene ac fgij ac,fgij k m acfgl a, i a, g i
Informationen I I . ’ ‘
Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Best -
117 keal 111 keal 106,2 keal 1425 keal 94,5 keal 1426 keal 119,2 keal
. 487,5kJ 465 kJ 445 kJ 597 kJ 397,5kJ 597,9 kJ 4995 kJ
Nachtisch 2,3 BE| 1,8 BE 1,6 BE Frischobst 2,7 BE] 18BE thterspeise 2,3 BE| 1,8 BE
fur alle Pfirsichkompott [ e.e5me Buttermilchdessert| ,,,] Mandelpudding 53 "Bananen" 170  Apfelkompott t44mg VanillesoRe sag] Mokkacreme 71
Menus 81mg 6735 mg 241 mg 270 mg 4035mg 129 255 mg
2789 2119 1959 3219 2179 279 2159
Zusatzstoffe 1 2,13 3 1
Allergene ac fgh ac,efghij ac fgh
Informationen |%
Legende der InhaltsstdEnergie (Kilokalorien) kcal Legende der Zusatzstoffe
Energie (Kilojoule) kJ 1 - mit Farbstoff, 2 - mit Konsenierungsstoff, 3 - mit Antioxidationsmittel, 4 - mit Geschmacksverstarker, 5 - mit SuBungsmittel, 6 - mit Phosphat, 7 - gewachst, 8 - geschwarzt , 9 -
Broteinheiten BE geschwefelt, 13 - mit einer Zuckerart und SiiBunasmittel, 10 - coffeinhalti, 11 - chininhaltia, J - mit Jodsalz erstellt
EiweiB3 (Protein) g Legende der Allergene
Fett g a - enth. Gluten, b - enth. Krebstiere, ¢ - enth. Ei, d - enth. Fisch, e - enth. Erdnisse, f- enth. Soja (gen-tech-frei) , g - enth. Milch einschl. Laktose, h - enth. Schalenfriichte, i - enth. Sellerie, j MBSS
Kohlenhydrate, resorbierbare g - enth. Senf , k - enth. Sesam, | - enth. Schwefeldioxid/Sulfite, m - enth. Lupinen, n - enth. Weichtiere, - enth. Weizen, - enth. Roagen, - enth. Gerste, - enth. Hafer, - enth. Dinkel, - enth. onnE

Legende der Informationen

S - mit Schwein oder tier. Fen ZF - z. T. fein zerkleinertes Fleisch, M - mit Milcheiweif3, G - mit Gefliigelfleischanteil, GT - auf der Grundlage von TafelsiiBe, A - mit Alkohol, Bl - bestrahlt oder
m. ionisierenden Strahlen bﬂaqgelt_g\u\ ays gentech, \erapderten Lebensmitteln Hergestelte. G\ gergepiinisch verandert, T - mit erhéhtem Tauringehalt, ST - mit Starke oder

naeruriyeri voroeriditeri:::




