Speiseplan vom 09.06.2025 bis 15.06.2025, 24. Kalenderwoche

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Meniilinie 9.6.2025 10.6.2025 11.6.2025 12.6.2025 13.6.2025 14.6.2025 15.6.2025
953,2 kcal 965,4 keal 834,4 kcal 413,9 keal 654,5 kcal 523 kcal 1075,2
Puten- ¢ . - g Rindfleisch  }. . . , ¢ o F Tagessuppe  fauesi
eschnetzeltes 989419 Fleischsulze — [**% Meerretich-Sahne 483619 HackfleischspieR3 |12 Backfisch 2730919 Gulaschsuppe mit 257 Bur Sn dertf’r Zten 49231
Mend | 9 RahmsoRe “3B8 RemouladensoRRe | *°®5 Sofe - SoRe 188  KrautersofRRe 4788 Schweinefleisch | #2°% B%atensoBe Hols
r r . . - F y . b
(Vollkost) Blumenkoh 09l Bratkartoffeln e Kartoffeln 19 7wiebel-Pilz-Puree | *¢ warmer *#9  und Paprika S Kaisergemiise 590
.. 19l Saure Gurke Bee y 2419 punter Salat 479 Kartoffelsalat e Graubrot H germt e
Spatzle . F 524 BOhnengemise | o474 " meg e P oso7g Semmelknddel b ogguq
Zusatzstoffe 3 1,23,5,6,13 1,2,3,4,6 2,3,4,13 2,36 2,3,4,6 1,23, 4,6
Allergene acfgi a,c, g j ac fgijl ac,fgij ac,dagij ac, fgij ac fgij
Informationen
Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge:
962,4 kcal 28,8 kcal 366,8 kcal 1518,6 452 8 keal 15,7 kcal 832,9 keal
Puten- F aniertes Fischfilet}. ¢ kleine e . ok 2 Tagessuppe
eschnetzeltes o gironen Petersilien e Salateeller o H&ahnchenschnitzel ~ | gefulite Zucchini A Lauchcremesuppe (£ Bur Sndertf:gten .
MentHl ’ Rahmsole s SoRe . mit Schinken s Reis oy, |Omatensolie s mit s B%atensoBe s
(HEEn sy Blumenkohl s Gemisestreifen o] KaseundEi s TomatensofRRe s Kartoffeln o] Schinkenstreifen |78 Kaisergemiise o
250 839 Joghurtdressing | *%°¢ X 239 bunter Salat R Weil3brot =0 g B
Kartoffeln . Kartoffeln A ' a10g Broccoli r 7669 I 6550 Foa97g Kartoffeln " e
Zusatzstoffe 3 1 2,34 2,13 2,346 11,2346
Allergene ac,gi lac.dfgi c,gi g i acfgij la.c.fgij
Informationen
Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: ge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge:
439,3 keal 625,9 keal 451,9 kcal 333,6 kcal
X \ Rindfleischsuppe [1837,5 kI [2619,3 kJ ] ) [ 1888KkJ [1395,8 k .
Menii Il N // mit Nudeln V aeed Kartoffel- F sspe| Mexikanischer | ,qge Zuckerschoten- f ;g Fr‘o he PflthTen
~ L b cremesuppe  f Bohneneintopf cremesuppe
(Suppe) - und Eierstich A pp 2959 _ p 1959 pp 177g .. h t d .
.. p— Graubrot P oag Graubrot ' 107g WeiRbrot ° aaag Graubrot I ssg wunsc e
7~ I 5329 I 10029 I 593g I s29 u t h
e Froe R E - s ' - Jnternenmensgruppe -
Allergene tev\ lac.fgij a,cgi la.c.fgij a,c fgij E
Informationen P _F\ngs F
B limenge: Bestellmenge: limenge: Bestellmenge: E Blank
128 kcal 160,5 keal 83,9 kecal 57 kcal 87,6 kcal 72,6 keal 133,5 keal
. [ 5344k [ 6705k [ 3517k [ 240K [ 3684k [ 304K [ 561k
Nachtisch I 2BE [ 32BE [ 13BE Frischobst 1BE [ 17BE [ 15BE [ 26BE
far alle Eisdessert F 214 Fruchtcocktail F 4emg| Vanilepudding | 45 "Melone" F s00mg Apfelmus Fesamg| Celbe Gritze b 1y4mg Obstsalat ' o12g
Menus r 219 I 159mg I 190 mg I 300mg 3324 mg I 133mg [379.5mg
I 2459 [ 383g I 152¢g [ 1249 I 205¢g [ 1759 I 3059
Zusatzstoffe 1 1 2,13 3 8l
Allergene g, h acfghl
Informationen |_
Legende der InhaltsstdEnergie (Kilokalorien) kcal Legende der Zusatzstoffe
Energie (Kilojoule) kJ 1 - mit Farbstoff, 2 - mit Konsenierungsstoff, 3 - mit Antioxidationsmittel, 4 - mit Geschmacksverstarker, 5 - mit StBungsmittel, 6 - mit Phosphat, 7 - gewachst, 8 - geschwarzt , 9 -
Broteinheiten BE aeschwefelt, 13 - mit einer Zuckerart und StiBunasmittel, 10 - coffeinhaltia, 11 - chininhaltia, J - mit Jodsalz erstellt
Eiweil3 (Protein) g Legende der Allergene
Fett g a - enth. Gluten, b - enth. Krebstiere, ¢ - enth. Ei, d - enth. Fisch, e - enth. Erdnusse, f - enth. Soja (gen-tech-frei) , g - enth. Milch einschl. Laktose, h - enth. Schalenfriichte, i - enth. Sellerie, j MBSS
Kohlenhydrate, resorbierbare - enth. Senf , k - enth. Sesam, | - enth. Schwefeldioxid/Sulfite, m - enth. Lupinen, n - enth. Weichtiere, - enth. Weizen, - enth. Roaden, - enth. Gerste, - enth. Hafer, - enth. Dinkel, - enth. e

Legende der Informationen

S - mit Schwein oder tier. Fgtf, ZF - z. T. fein zerklelnenes Flelsch M - mit Milcheiwei3, G - mit Gefliigelfleischanteil, GT - auf der Grundlage von TafelsiiRe, A - mit Alkohol, BI - bestrahlt oder

m. ionisierenden Strahlen bﬂaqﬂqlﬂ\ﬁ\ peertan kobensibiiombrgasield-GX vestebnisch verandert, T - mit erhohtem Tauringehalt, ST - mit Starke oder
IUCI UI IHCI I vuluciliailcili...



