Speiseplan vom 30.06.2025 bis 06.07.2025, 27. Kalenderwoche

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Meniilinie 30.6.2025 1.7.2025 2.7.2025 3.7.2025 4.7.2025 5.7.2025 6.7.2025
696,7 kcal 895,5 keal 32,6 keal 56,9 kcal 56,2 keal 93,4 keal 879,4 kcal
F .. . 2 . . F . F ebratenes F F Tagessuppe  F
Huhnerfrikassee | Jagerschnitzel [FEEEY Fleischirikadelle [¥7H - Rinderzunge e gFischfilet o Erbseneintopf o Bur Sndert?then e
Ment Kartoffeln .| Champignonrahm |27 Senf-Bratensofie | %)  Madeirasofe o Sommergemiise o mit WUrstch:n " B%atensoBe o
r . r . . r r r r r
(Vollkost) Chinakohlsalat %829 Erbsen u. Méhren | ®2*8 Kohlrabigemise | ##¢ Kartoffeln R Krautegrlso Re e Brot S Kaisergemiise a9
= Kartoffeln e Kartoffeln *9l  Bohnensalat B HEE 189 germt 5220
6559 I 634g 6429 I 6349 Kartoffeln I eosg P 2ag Semmelknddel g2
Zusatzstoffe 1,3 4 2,345 1 2,3,4,6 1,23, 4,6
Allergene ac,gi a f, g acfgij a c, fgijl acdfagij ac, fgij ac fgij
Informationen
Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge:
616,8 keal 689,1 kcal 656,9 kcal 1019,1 972,4 keal 625,9 kcal 832,9 keal
' ) 2 . r Fazsearn| Blumenkohlauflauf f, F Tagessuppe .
2584,1kJ SeeheC htfllet 2879,3kJ gefu ||te|' Apfel' 2754 kJ N udelpfanne 4259,4 kJ mlt Mettballc hen 4066,3 kJ Kartoffel 2619,3kJ Bur ngnde rtf:.zten 3475,5kJ
Menu Il GrieRbrei *188 Zitronen-Dill-SoRe | °**f  Pfannkuchen WA mit Pilzen — Krautersole el cremesunpe e B%atensoBe Bl
(Leichtkost) mit Obst %9l Rahmgurken #2291 VanilesoRe BAg RahmsoRe A Mbhrensalat w9 Graubr?t) e Kaisergemiise e
e Kartoffeln %9 warme Friichte #4%9  FEisbergsalat H0 =00 e g B
" 10879 [ 6179 [ 8619 [ 12429 Kartoffeln [ 7659 [ 10029 Kartoffeln [ 6989
Zusatzstoffe 1,213 4 il 1 3 1,2346
Allergene ac.efgh la,cdfgij ac.efgh lac.fgjkm ac,gi [acgi la.c.fgij
Informationen
Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: ge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge:
269,3 keal 96,1 keal 439,3 keal 32,1 keal 419,1 keal
Salatteller mit | Tomaten- F . . r N F . r r
ThuanSCh und 1129,4kJ cremesu o 1658,4 kJ Rlndﬂelschsuppe 1837,5kJ Kase-LaUCh— 2228,8 kJ Gemuse‘ 1750,8 kJ
Menu 11l Kase 25BE it pp! 48BE mit Nudeln 44 BE Suppe 5BE cremesuppe 55 BE R
(Suppe) Joghurtdressin ek Gemiisestreifen 219 und Eierstich 49 mit Mettballchen | ¥°9  mit Einlage EHE
2 4 r r r r
9 9 R : Rt Graubrot 8791 Vollkornbrot e Graubrot 90
Brot I 3039 Weil3brot r s7g [ 5329 I 6049 [ 6639 r
Zusatzstoffe 4 4 1,4 4
Allergene g, i lacfgij acfgij lacfgij acfgij P 1’ = /
Informationen A / = <
Bestellmenge: llmenge: Bestellmenge: llmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: by .// 74 \A ;T
136,5 kcal 160,4 kecal 83,9 kecal 70,2 keal 126 kcal 77,7 keal 102,7 keal
. [ 5715k [ 673K [ 3517k [ 293K [ 525K [ 3255k [ 4302k
Nachtisch [ 26BE [ 14BE [ 13BE [ 13BE| [ 25BE FI‘UChth’UtZE mit 0,4 BE [ 2BE
far alle Mirabellenkompott fg;75mg Musliquark F 100o Vanilepudding | .54 Frischobst "Apfel” f 4somg| Birnenkompott b ;g Sahnehaube  [6225ms Mousse I ssomg
Menus 2505 mg ' 1g I 190mg I s40mg F3735mg I 6g I 195mg
I 312¢ [ 1669 I 152¢ [ 1549 I 298¢ [ 469 I 249
Zusatzstoffe 3 2,13 2,13
Allergene a e fg h k a g acfgh
Informationen |_ |— |_
Legende der InhaltsstdEnergie (Kilokalorien) kcal Legende der Zusatzstoffe
Energie (Kilojoule) kJ 1 - mit Farbstoff, 2 - mit Konsenierungsstoff, 3 - mit Antioxidationsmittel, 4 - mit Geschmacksverstarker, 5 - mit StBungsmittel, 6 - mit Phosphat, 7 - gewachst, 8 - geschwarzt , 9 -
Broteinheiten BE aeschwefelt, 13 - mit einer Zuckerart und StiBunasmittel, 10 - coffeinhaltia, 11 - chininhaltia, J - mit Jodsalz erstellt
Eiweil3 (Protein) g Legende der Allergene
Fett g a - enth. Gluten, b - enth. Krebstiere, ¢ - enth. Ei, d - enth. Fisch, e - enth. Erdnusse, f - enth. Soja (gen-tech-frei) , g - enth. Milch einschl. Laktose, h - enth. Schalenfriichte, i - enth. Sellerie, j MBSS
Kohlenhydrate, resorbierbare - enth. Senf , k - enth. Sesam, | - enth. Schwefeldioxid/Sulfite, m - enth. Lupinen, n - enth. Weichtiere, - enth. Weizen, - enth. Roaden, - enth. Gerste, - enth. Hafer, - enth. Dinkel, - enth. e

Legende der Informationen

S - mit Schwein oder tier. Fgtf, ZF - z. T. fein zerklelnenes Flelsch M - mit Milcheiwei3, G - mit Gefliigelfleischanteil, GT - auf der Grundlage von TafelsiiRe, A - mit Alkohol, BI - bestrahlt oder

m. ionisierenden Strahlen bﬂaqﬂqlﬂ\ﬁ\ peertan kobensibiiombrgasield-GX vestebnisch verandert, T - mit erhohtem Tauringehalt, ST - mit Starke oder
IUCI UI IHCI I vuluciliailcili...



