Speiseplan vom 25.08.2025 bis 31.08.2025, 35. Kalenderwoche

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Meniilinie 25.8.2025 26.8.2025 27.8.2025 28.8.2025 29.8.2025 30.8.2025 31.8.2025
696,7 kcal 895,5 kcal 32,6 kcal 56,9 kcal 56,2 kcal 93,4 kcal 879,4 kcal
F w . 2 . . 2 . 2 ebratenes F F Tagessuppe  f
Huhnerfrikassee o JagerSChnltzeI I Fleischfrikadelle . Rlnderzunge o gFischfiIet o Erbseneintopf e Bur Sndert?rzten o
MentH Kartoffeln - ™| Champignonrahm | ) Senf-BratensoRe | /% Madeirasote o Sommergemiise o mit WUrstchgn - B?atensorse o
(Vollkost) Chinakohlsalat %839| Erbsen u. Mohren [ ®2'9| Kohlrabigemise | 99 Kartoffeln 390 Kraute?so Re e Brot A0 Kaisergemiise e
g Kartoffeln B Kartoffeln 9 Bohnensalat 20 830 L gern- et
' essg I esag I ca2g I esag Kartoffeln I cosg F 24| Kartoffelknodel F g5,
Zusatzstoffe 1,3 4 2,345 il 2,346 1,23 4,6
Allergene ac,gi afg acfgij ac fgijl acdfgij a,c fgij ac fgij
Informationen
Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge:
616,8 kcal 689,1 kcal 656,9 kcal 1019,1 972,4 kcal 625,9 kcal 832,9 kcal
2504110 Seehechtfilet  [26703K gefillter Apfel- [eamsal udelpfanne Fazseaio| Blumenkohlauflauf Figes i re10aky| ~ 120€SSUPPE  famssio
. . . . - r o r mit Mettballchen ¢ Kartoffel- r Burgunderbraten }
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I 1087¢g I 6179 I 8619 I 12429 Kartoffeln I 7659 I 10029 Kartoffeln I 698g
Zusatzstoffe 1,213 4 1 1 3 1,2,3 4,6
Allergene ac,efgh ac,dfogij ac,efgh a c fgjkm ac,gi ac,gi acfgij
Informationen
Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge:
269,3 kcal 396,1 kcal 439,3 keal 32,1 keal 419,1 keal
Salatteller mit | e . . r u r o r r
Thunfisch und R Tomaten- 105841 Rindfleischsuppe [***"°®| Kase-Lauch- — [#%%89 Gemiise- R
Menu Il Kise #588 cremesuppe mit | *°%5 mit Nudeln w3 Suppe mit °®8  cremesuppe R
(Suppe) Joahurtdressin 239 Gemusestreifen 219l und Eierstich ®49  Mettballchen R mit Einlage S
9 9 £ Weif3brot R Graubrot 879 Vollkornbrot e Graubrot R
Brot I 303g I s7¢g I s32¢g I 604g I 663g "
Zusatzstoffe 4 4 1,4 4
Allergene g, i acfgij acfgij acfgij acfgij
Informationen
Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmenge: Bestellmer
136,5 kcal 160,4 kcal 83,9 kcal 70,2 keal 126 kcal 77,7 keal 102,7 keal
. [ 5715k [ 673k [ 351,7kJ [ 203k [ 525Kk [ 3255k [ 4302k
Nachtisch " 26BE 14 BE " 13BE " 13BE 2,5 BE| FruchtgrUtze mit 0,4 BE| M 2BE
far alle Mirabellenkompott Fg775mg Musliquark F 100q| Vanillepudding F 54| Frischobst "Apfel” F 4somg| Birnenkompott e mg Sahnehaube  [#225me Mousse '’ o
Menus 2505 mg ' 1g I 190mg [ 540mg r3735mg ' 6g [ 195mg
3129 1669 1529 1549 2989 I 469 I 249
Zusatzstoffe B 2NG] R, 18
Allergene a e f g h k a, g ac fgh
Informationen
Legende der InhaltsstqdEnergie (Kilokalorien) kcal Legende der Zusatzstoffe
Energie (Kilojoule) kJ 1 - mit Farbstoff, 2 - mit Konsenierungsstoff, 3 - mit Antioxidationsmittel, 4 - mit Geschmacksverstarker, 5 - mit StBungsmittel, 6 - mit Phosphat, 7 - gewachst, 8 - geschwarzt , 9 -
Broteinheiten BE aeschwefelt, 13 - mit einer Zuckerart und SuRunasmittel, 10 - coffeinhaltia, 11 - chininhaltig, J - mit Jodsalz erstellt
Eiweil3 (Protein) g Legende der Allergene
Fett g a - enth. Gluten, b - enth. Krebstiere, ¢ - enth. Ei, d - enth. Fisch, e - enth. Erdnisse, f- enth. Soja (gen-tech-frei) , g - enth. Milch einschl. Laktose, h - enth. Schalenfriichte, i - enth. Sellerie, j MBSS
Kohlenhydrate, resorbierbare g - enth. Senf , k - enth. Sesam, | - enth. Schwefeldioxid/Sulfite, m - enth. Lupinen, n - enth. Weichtiere, - enth. Weizen, - enth. Roagen, - enth. Gerste, - enth. Hafer, - enth. Dinkel, - enth. onLmE

Legende der Informationen

S - mit Schwein oder tier. Fett, ZF - z. T. fein zerkleinertes Fleisch, M - mit Milcheiweif3, G - mit Gefligelfleischanteil, GT - auf der Grundlage von TafelsiiBe, A - mit Alkohol, BI - bestrahlt oder
m. ionisierenden Strahlen behandelt, GVL - aus gentech. veranderten Lebensmitteln hergestellt, GV - gentechnisch verandert, T - mit erhdhtem Tauringehalt, ST - mit Stéarke oder




